—— CLUBRESTAURANT ——

GASTLICHKEIT. GENUSS. GEMEINSCHAFT.

OFFNUNGSZEITEN SPEISEKARTE

Oktober
Montag Ruhetag

Dienstag bis Freitag
10:00-20:00 Uhr
Kidche ab 12:00 Uhr

Samstag und Sonntag
10:00-20:00 Uhr

Bei aul3ergewdhnlich schlechter Witterung,
beispielsweise bei Dauerregen oder Gewitter,
behalten wir uns vor, die Offnungszeiten
kurzfristig anzupassen.

KONTAKTDATEN

Restaurant-Durchwahl Tel: 033205 732-63
Sekretariat Golfanlage Tel: 033205 732-0
Mail: clubrestaurant@gccseddinersee.de


https://www.gccseddinersee.de/gastronomie-1

AUSWAHL SPEISEN
SUPPEN

Linseneintopf suf3-sauer
850€ /10,50 €
Mit Pfefferbeilder
normal / grof3

Gulaschsuppe
8560€ /1050 €
normal / grof3

SALATE

Caesar Salad
1400€ /1800 €
Knackiger Rémersalat - gebratene Geflugelstreifen - Butter-CroUtons - Kirschtomaten -
gehobelter Grana Padano - Knoblauch-Grana-Padano-Dressing
klein / grol3

Wildkrautersalat ,,Gartenfrisch”
850€ /1250 €
Karotte - Paprika - Tomate - Gurke - karamellisierte Kurbiskerne -
Dressing nach Wahl: Balsamico oder Mango-Chili
klein / grol3

VORSPEISEN & KLEINE GERICHTE

Gebackene Bete und Ziegenkase
16,50 €
Rote und gelbe Bete - gratinierter Ziegenkasetaler - Balsamico-Feigen - Honig-Thymian-
Walnusse - Wildkrauter

Avocado-Tramezzini und Spiegeleier
1350 €
Guacamole - zwei Spiegeleier - geschmolzene Knoblauch-Kirschtomaten - marinierte Ingwer-
Basilikum-Gurke

Brot und Dips
550 €
Ofenfrisches Landbrot - gesalzene Fassbutter - cremiger Krauterquark
ideal zum Wein oder fur den kleinen Hunger

PASTA & CURRY

Feigen-Pecorino-Ravioli
16,80 €
Pasta - geschmolzene Kirschtomaten - Salbeibutter - Waldhonig - geréstete Cashewkerne

Spaghetti Bolognese
1250 €
Rinderhackfleisch-Sugo - WurzelgemuUse - gehobelter Grana Padano

Mango-Kokos-Curry
1450 €
Knackiges Wokgemuse - cremige Mango-Kokos-Sauce - duftender Basmatireis
vegan - mit Hdhnchenbrust + 6,50 € - mit 6 Riesengarnelen + 15,00 €



HAUPTGERICHTE

24-Stunden-Spareribs ,,Asien-Style”
2450 €
Butterzart gegarte Rippchen - Asien-BBQ-Sauce - knackiger Krautsalat - knusprige
Kartoffelwedges - Schmand

Clubburger ,,Angus”
16,90 €
Saftiges Angus-Beef - geschmolzener Kase - knackiger Blattsalat - Tomate - GewUrzgurken -
Burgersauce

Kalbsschnitzel
Mit Pommmes frites 26,00 €
Mit Bratkartoffeln 28,00 €

Frischer Fisch von der Kreidetafel
Tagespreis
Fragen Sie unser Service-Team nach unserem aktuellen Fischangebot.

KLASSIKER & BEILAGEN

Berliner Currywurst
9,50 €
Warzige Club-Currysauce - knusprige Pommes frites

Bauernomelett
14,50 €
Aus drei Eiern - Zwiebeln - PfefferbeilRer

Pommes frites als Beilage
350 €
Kleine Portion zum Hauptgericht - Ketchup oder Mayonnaise

Kartoffelwedges als Beilage
350 €
Kleine Portion zum Hauptgericht - Schmand

Portion Pommes frites
490 €
Als eigenstandiges Gericht - Ketchup oder Mayonnaise

Bratkartoffeln
6,00 €
Pro Portion

FUR KLEINE GASTE

Kleines Hdhnchenschnitzel
9,60 €
Pommes frites - Ketchup oder Mayonnaise

Kinder-Nudeln
6,00 €
Pasta - fruchtige Tomatensauce - auf Wunsch mit Parmesan

Mini-Clubburger

12,90 €
Rindfleisch - Kase - Tomate - Salat - Pommes frites

Tages- oder Wochenempfehlungen auf unseren Angebotstafeln.



DESSERT

Traditioneller Kaiserschmarrn
X 1250 €
Frische A-la-minute-Zubereitung - in der Pfanne karamellisiert - wahlweise mit oder ohne
Rosinen - Apfelmus oder feines Vanilleeis
Bitte beachten Sie eine Zubereitungszeit von ca. 30 Minuten.

Eis
Kugel 250 €
Bitte fragen Sie unser Service-Team nach der aktuellen Auswahl.

Tagesfrischer Kuchen
Bitte fragen Sie unser Service-Team nach unserem heutigen Kuchenangebot

FRUHSTUCK

Golfer-Fruhstuck
16,90 €
Zwei Fruhstucksbroétchen - Butter - Salami - Kochschinken - gerducherter Schinken - Gouda -
Konfittre - Honig - Nuss-Nougat-Creme
Inklusive einer Kaffeespezialitat Ihrer Wahl

Franzésisches Friihstlick
Tl 0)E
Buttercroissant - KonfitUre - Honig - Butter

PORRIDGE

Natur
490€/6,30€
Klassischer Haferbrei
klein / normal

Zimt und Zucker
520€ /790 €
Haferbrei - Zimt - Zucker
klein / normal

Mit frischem Obst
6,50€ /950 €
Haferbrei - saisonales frisches Obst
klein / normal

Mit Apfelmus
590€/850¢€

Haferbrei - Apfelmus
klein / normal

EIERSPEISEN

Auf Nachfrage. / Nach Wunsch.



GETRANKEAUSWAHL

KAFFEE

Kaffee aus der Berliner Kaffeerosterei
Café Creme - 360 €
Kaffee koffeinfrei — 3,50 €
Espresso — 3,00 €
Espresso macchiato — 3,50 €
Doppelter Espresso — 500 €
Doppelter Espresso macchiato — 5,50 €
Cappuccino — 4,40 €

Cappuccino mit Haferdrink oder laktosefreier
Milch — 4,90 €

Latte macchiato — 5,00 €

Latte macchiato mit Haferdrink oder
laktosefreier Milch — 5,50 €

Milchkaffee — 5,00 €
HeilRe Schokolade — 5,00 €
HeilRe Schokolade mit Sahne — 5,50 €

TEE

Ronnefeldt Tee — 4,20 €
Verschiedene Sorten

Frischer Ingwertee, Minztee oder heil3e
Zitrone — 550 €

MINERALWASSER

Viva con Agua laut
0331-350€-0751-750€

Viva con Agua leise
0331-350€-0751-750€

SOFTDRINKS
Jeweils 021-3,00€/041-500¢€

Cola
Cola Zero
Fanta
Sprite
Tonic Water
Bitter Lemon

GOLFER

Grapefruitsaft - Tonic Water - Mineralwasser
021-300€/041-500€

SAFTE & SCHORLEN
Jeweils 0,21 -350€/041-6,00€

Apfelsaft
Orangensaft
Grapefruitsaft
Kirschsaft
Cranberrysaft
Bananennektar
Rhabarbernektar
Saftschorle

BIER VOM FASS

Konig Pilsener
0251-380€/041-480€

Oberdorfer Helles
031-400€/051-500¢€

FLASCHENBIER

Alkoholfreies Pils
0331-400¢€

Oberdorfer Helles
0331-450¢€

Schneider Hefeweizen
051-6,00¢€

Schneider Hefeweizen alkoholfrei
051-600¢€

Bitte fragen Sie unser Service-Team nach
saisonalen oder wechselnden
Bierspezialitaten.



GETRANKEAUSWAHL

WEISSWEIN

Kloster Limburg Grauburgunder
021-750€/051-1650€

Aimery Chardonnay
021-750€/051-1650€

ROSEWEIN

Chateau Pigoudet Rosé
021-750€/051-16,50 €

ROTWEIN

Tempranillo
021-750€/051-1650€

PROSECCO & CREMANT

Mionetto Prosecco
O011-620€/0,751-34,00 €

Valdo Rosé Prosecco
011-620€/0,751-34,00 €

Aimery Crémant de Limoux Rosé Brut
011-850€/0,751-48,00¢€

CHAMPAGNER

Laurent-Perrier La Cuvée Brut
O11-1500€/0,751-89,00 €

APERITIF

Alle Aperitifs sind auch alkoholfrei erhéltlich.

Aperol Spritz

021-850¢€
Hugo
021-850¢€

Lillet Wild Berry
021-850¢€

ALKOHOLFREIE ALTERNATIVEN

Freikopf Pink mit Tonic — 8,50 €
4 cl Freikopf Pink - 20 cl Tonic Water

Freikopf Supero mit Tonic — 8,50 €
4 cl Freikopf Supero - 20 cl Tonic Water

GIN & VODKA

Hendrick's Gin
2¢cl-400€/4cl-700€

Three Sixty Vodka
2cl-400€/4cl-550€

WHISKY

Dalwhinnie 15 Jahre
2¢cl-6,00€/4cl-1000€

Glenkinchie 12 Jahre
2¢cl-6,00€/4cl-1000€

Lagavulin 16 Jahre
2cl-800€/4cl-1200 €

Oban 14 Jahre
2cl-700€ /4cl-1,00€

Talisker Skye
2cl-550€/4cl-1000€

RUM

Havana Club 7 Jahre
2cl-450€ /4cl-850€

Havana Club 3 Jahre
2cl-300€/4cl-500¢€

LIKORE & BITTER

Giffard Cassis d’Anjou
2cl-350€/4cl-500€

Amaro Ramazzotti
2cl-450€/4cl-850€

OBSTBRAND

Obstler
2¢cl-380€/4cl-700€

LONGDRINKS

Mit 4 cl Spirituose

Hendrick’'s Gin Tonic — 14,50 €
Vodka Tonic — 8,50 €
Vodka Lemon — 8,50 €
Vodka Orange — 8,50 €
Rum Cola — 8,50 €
Cuba Libre — 8,50 €
Havana 7 Cola — 10,50 €
Havana 7 Ginger Ale — 10,50 €
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